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Von Kleinliitzel zum Restaurant Neumiihle (JU) *‘

Wild auf Wild

Ausgangspunkt der Wanderung ist Kleinlitzel im
Kanton Solothurn. Nach einer halben Stunde Wan-
derzeit trifft man bereits auf den ersten Grenzstein
und wandert im Kanton Jura weiter. Die letzte
Etappe filhrt zum Restaurant Neumihle in Roggen-
burg im Kanton Jura. Die Dreikantonewanderung
bietet zahlreiche Sehenswiirdigkeiten. Dazu ge-
hort die Ruine Léwenburg in der Gemeinde Pleig-
ne (JU). Die Burg wurde vor 800 Jahren von ei-
nem Adelsgeschlecht aus dem Sundgau erstellt
und beeindruckt durch einen imposanten Wehr-
hof. Nur wenige Wanderminuten entfernt liegt der
Gutsbetrieb der Christoph-Merian-Stiftung. Hier
empfiehlt sich der Besuch des Museums mit den
Silex-Funden aus der Steinzeit. Sehenswert ist
auch die kleine Kapelle mit dem Himmelsgewdlibe.
Auch das Restaurant Neumtihle, das sich als Refe-
renz zur nahen Grenze auch als «<Moulin neuf» be-
zeichnet, hat eine bewegte Geschichte hinter sich:
Vor 300 Jahren wurden die Geb&ude als Kloster
erstellt. In den Wirren der franzosischen Revoluti-
on verschwanden die Mdnche. 1966 kaufte die
Merian-Stiftung die Anlage, die sich seit 2003 im
Besitz der Basler Familie Weck befindet. Das
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Saisonal, frisch, hausgemacht: In der Neumahle im hinters

2014
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«Moulin» verwdhnt seine Gaste mit einer kreativen
saisonalen Biokiiche. Ganzjahrige Spezialitdt sind
die Forellen aus dem eigenen Teich. Von der haus-
gemachten Pasta (iber das Fondue bis zum Surpri-
se-Menii mit sieben Géngen ist alles «natlrlich
bio», so das Motto des sympathischen Familienbe-
triebs. Ab September setzt Arvid Weck, der Sohn
von Christine, die uns auf der Wanderung beglei-
tet hat, Hirsch auf die Karte. Das Wild stammt
vom Demeterhof Probstenberg im Berner Jura. In
idyllischer Umgebung wachsen hier die Rothirsche
von Oliver Birgi auf. Apropos Grenzen: Die
Sprach- und Landesgrenze liegt nur wenige Meter
von der Tr der «Neumtihle» entfernt. Bei der Bri-
cke lag frither noch die Zollstation.

Martin Weiss, 2014

INFO

Restaurant Neumihle, Roggenburg,
032 431 13 50, www.neumuehle.ch
Demeterhof Probstenberg,
www.silberdistel-kost.ch

ten Zipfel des Baselbiets, ist alles bio.

/n° 0930

Sentieri
Svizzeri

© Sentieri Svizzeri



